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Luca Marom

I vigneti si trovano nelle piee belle posizioni a sudlsud
est sulle colline di Sinio ¢ Roddine a un'altitudine che va
i 200 ai 100 m shm, Inoltre Vazienda & situata tra § eru oi
Baudana e Lazzarito in un piceolo anfiteatro esposto o sl
sud-orest, di fronte a Castiglione Falletto, che rvicade com-
pletamente nel eru Meriame. Quest'sttima combinazione
[ra esposizione. terreno e microclima permette di ottenere
un'‘ura Nebbiolo dalle caratteristiche straordinarie.
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Responsabili della produzione

: Paole Manzone (Titolare ed Enologa) - Anno avviamento:

SA970 - Vini prodottiz 7 - M™: 80.000 - Extavi: 10 - Uvelvini acquistati: sele wve i propricti - = : si - S:si- A: si

HMIGLIOR VINO
Iﬂﬂgﬁ# Rosso Luei 2005

Consistenza: 31 - Equilibriv: 27 -

¥,

AL/

Integriti: 25

Sensasioni: uppare decisa-
menle l'Hl'l’H"n‘lFH. visteamenle
concentrato al puntoe di evoca-
re sensazione di pienezsa e i
corposita eccellente. Il suo pro-

fumo di ciliegin, ben mentosa
LANCHE e viva. lo si trova nitidamente
| ROSSO) | sposato, equilibratamente con-
giunto o wiva vena o spezie ¢
i balsami davreertite. mentosa
swadenza. I tatto esprime lu
é concentrazione del sueco. la gli-
erinasita, la sua concenirata. prolprosa meaturitg di frutto.
La dolcezza del suo profume. la grazia e la prerizio lecnica
el suo virtuoso H'mqan -Jnn.‘u;_-jrn,

Informazioni: @ - (% 05-07-10 - ®: }} - ™ 2600 - -
Hluu!ﬂﬂ';rr Daleetre 155

- |

" Impressioni del produttore. I wome del vino nasce dal
diminutivo del nome di mia moglie Luisella ed & anche la
parola che in dinletto piemontese identifica il momento
dellaliegagione dei grappoli in vigna,

CLEALTRIVIEN]
DoLcerTo p'ALBa MaGna 2009
C:30-E26-129-@-M: 15000 - <2 Dolcetto

IP: 85

NeesioLo D'ALBA MiRINE 2008 IP: 85
C:3-E27-1:27-0 - 7000 - <2 Nebbiolo
LancHe Rosso ARbi 2009 IP: 85

C: 30 - E 27 -
Barbera 40%

- 28 - @ - M- 2200 - &: Dolcetto 60%

BarBERA D'ALBA FiORENZA 2009 IP; 85
C:29-E27-1:29-9 -™: 15000 - <»: Barbera
BaroLO SERRALUNGA 2006 IP: 84

C.31-E27-126-0 -M: 12000 - < Nebbiolo
BaroLo Meriame 2006
C31-27-126-@-M-8000 -

IP: 84
v7: Nebbiolo

Commento Conclusive

Complimenti a Paolo Manzone per lintegrnita gusto-aroma-
hca nilidamente acquisita. Un frutto ancor piu turgido e piu
netio che infiora ogni bicchiere. La Barbera d'Alba Fiorenza
2009, la spolvera oi viola, il Dolcetio d'Alba Magna 2009
camoso ma doice come un gelsoming. £ la marasca del
Langhe Rosso Ardi 2009, la crema balsamica e vanighala
del Barolo Serralunga 2006 e del Barolo Meriame 2006
tuita sferzata i menltositd del rovere. Vino del lasting i
Langhe Rosso Luvi 2008, 1a pit alta ed intensa simbioss fra
ficchezza, potenza e fragranza in furgore. Complimenti

Indliei Qualitativi Complessivi
1P compplessivo: 8185 (+1.26% 1: QOT: 6.25
Indlici complessivi: C: 2042 - E: 26,85 - 1: 2757



