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PIEMONTE | Luca Maroni

I vigneti si trovano nelle piu belle posizioni a sud/sud-
est sulle colline di Sinio e Roddino a un'altitudine che va
dai 200 ai 400 m slm. Inoltre l'azienda é situata tra i cru di
Baudana e Lazzarito in un piccolo anfiteatro esposto a sud/
sud-ovest, di fronte a Castiglione Falletto, che ricade com-
pletamente nel cru Meriame. Quest'ottima combinazione
fra esposizione, terreno e microclima permette di ottenere
un'uva Nebbiolo dalle caratteristiche straordinarte.

Paolo Manzone

Az. Agr. Gian Paolo Manzone

‘ lita Meriame, 1 - 12050 Serralunga d'Alba (CN) - tel. 0173613113, 3494448201 fax 0173613113 -
omanzone@barolomeriame.com - www.paolomanzone@barolomeriame - Responsabili della produzione: Paolo Manzone
lare, Enologo e Resp. Commerciale) - Anno avviamento: 1970 - Vini prodotti: 7 - M: 85.000 - Ettari: 10 - Uve/vini
"'tati: solo uve di proprieta - ™ : si - &: s1- A: s1

[I. MIGLIOR VINO GLI ALTRI VINI
. DoLcetTOo D'ALBA MAGNA 2011 IP: 88
f' Meriame 2005 . ¥ C: 30 - E: 28 - 1: 30 - @ - M. 15.000 - &: Dolcetto
istenza: 33 - Equilibrio: 29 - Integrit&: 27 LANGHE Rosso Luvi 2010 IP: 88

Sensazioni: qual massi- C:32-E28-1:28- -M:5500 - &: Nebbiolo 80%,
ma concentrazione pasto- Doicetto 20%

- sa, di potenza di prugna | BAROLO SERRALUNGA 2008 IP: 88

(!') di focosa, speziata natura. C:32-E28-128-@-M: 15000 - &: Nebbiolo

_ Una potenza di crema di :

%W devastante fittezza e di BARBERA D'ALBA FIORENZA 2010 IP: 88

B succulenta glicerinosita vi- C:31-E28-129-@ -M:18.000 - &: Barbera

 BAROLO

[PPSR scosa. Conseguente un suo | | ANGHE ROSsO ARDI 2011 IP: 87

B T KDV n | potente e denso profumo,

SIAOLO MANZONE, SERRALUNGA 1Y ITALIE . ¢ N
Y MODAIT DITALE - RODUCY OF ALY balsamico, dalla maturita

C:31-E27-129-8 -M:6.000 - &: Dolcetto 60%,
Barbera 40%

di frutto trionfalmente pa-
| —— st(,{a con lm{)luzwnelc)lel NesBiOLO D'ALBA MIRINE 2010 ~_IP: 86
co melange frutto/spezie di ascendenza bordolese. Alla C:31-FE28-127-@ -M: 7000 - &: Nebbiolo
c?o'mistenza carnosa, tannica, al gusto pot si amplia con _
rotondita armoniosa. Compendw di suadenza e morbi- Commento Conclusivo

Complimenti sentiti a Paolo Manzone, il cui frutto cresce
netto in morbidezza e turgore toccando virtuose vette
qualitative-espressive. Che nitidezza e novita di frutto il suo
ki t losse d Liorabile h Dolcetto d’Alba Magna 2011, tra i piu netti e tosti nel suo
“ e e mentosa souplesse da immigliorabile ricchezza nero varietale. Poi la forza di viola del Langhe Rosso Ardi
cttwa, da favoloso, raro bilanciamento morbido/tannico, 2011, la prorompente forza di frutto e di spezie del Langhe
tmformazwne e sviluppo enologico curati quanto puliti. Rosso Luvi 2010, la grande integrita ossidativa residua della
l l§rmaz10n1: ® .0 030712 -3 E - M™: 8.000 - Barbera d’Alba Fiorenza 2010, quindi la balsamica suadenza
".Kébbiolo Qfe/ maestoso Barolo Serralunga 2008. Qq/n@ cala ne/ ga//ce
il Barolo Meriame 2008, e lo stupore del distillato e distillante
ammontare d'unguento e di crema di licore di frutto, nella
sua eccezionale ricchezza estrattiva, morbido si manifesta
imperioso. Fra i Barolo piu ricchi, potenti, avvolgenti e con-
centrati di sempre. Chapeau.

¢ che qualifica la virti sensoriale di questo campione.
pl’e balsamico e delicato nel profondere il suo cassis
"&ato, privo di fuori registro o di rustici spuntl Solo

Indici Qualitativi Complessivi:
IP complessivo: 87,71 (+1,6%); QQ1T: 6,6
Indici complessivi: C: 31,42 - E: 28 - 1: 28,28




